WEIHNACHTSMENUE 2022

Aperitif

,Hugo“ Holunderblitensaft / Limette / Minze /Prosecco 0,2 oo €6,90
,2Hugo“alkoholfrei
Aperol Spritz

Lillet Wild Berry__
Apfelglihmix mit
Gluhwein
Orangenpunsch mit fgwer (alkoholfrei)

UM

-

Geschm&te Kalbsbdckchen /S
Kart ellenepure/ Romaa\nesc;o

Zweierlej Fi n Zander und Sa/l\blmg

Rote-Beete-R otto/Lauchstroh/TTuff(e\[‘é,chaum
pAd

Weihnachtlicher Dessertteller

Menu-Preis pro Person.. .€ 49,00

Seite 1



MENU 2

Vorspeisenteller
Terrine vom Wildlachs / Forellenkaviar
Shiso-Kresse / Wasabi-Schaum / Avocado

Maronensippchen / Sellerieschaum-schwarzer Triffel

cetéy felim Spec?..kma’ﬁn"'tel
pen-GeUse-Riset‘t@j
Riesling-Schaum /\\
pAY
ebkuchentiramisu mit Punschfrilichten

-Preis pro Person...€ 49,00

N
-.-:::;_'_'_'_'(_iS am ti)'_jas-.im Tempurateig/ e
- Papp le / Ochsens¢hwanzragout
X Z{\g/
Rehmedaillon mit Steinpilz lasierte I\/Iar':c:)::ﬁ'i";/ ﬂaﬁl‘t@o‘:ﬁ*el—SelleriepUree
A VN

Kokos-Panna Cotta / frische Mango
Menu-Preis pro Person.. .€ 55,00
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MENU 4

Vorspeisenteller
Thunfischtatar / Wachtel-Ei - Wakame-Sesamsalat

Forellenkaviar / Shiso Kresse
phe

Portion Bauemeﬁte in Aymger Bier-

glasferter Maronen /P
A
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WEIHNACHTSBUFFET

Vorspeisen
Hausgeraucherter Saibling / Maronen-Schwarzwurzelsalat
Hirschpflanzerl / Sellerie-Walnuss-Salat
Hausgebeizter Lachs/ Orangen-Dip
Frittatini /\SUdtiroler Speck / Meerrettich
Eingelegte/Waldpilze / gehobelter Grana Padano
Carpaccio vom Rind,/'gerostete Pinienkerne
Gebackene Garnele / pikante Gemusetreifen
Ziegenkase-Praline / Truffelhonig
Hauptspeisen
Weihnachtsgans / Kartoffelknodel / Apfelblaukraut/ Kastanien / Preiselbeeren
ODER
Hochrippe am Stiick / kross gegrillte GemUsestreifen / Kartoffelgratin

Rotwein-Schalottensauce
X

Fischfilets alla'Bouillabaisse
X

Trilogie von Sudtiroler Nocken und Sehlutzkrapfen / Ragout vom griinen Spargel
Schnittlauchbutter /Grana Padane
Dessert
Lebkuchentiramisu im Glas/ Rotweinbirne
Marmoriertes Schokoladenmousse im Glas/ Amarenakirsche
Orangen-Créme Briilée
Marillenknodel / Vanilleeis
Exotischer Fruchtsalat
Auswahl an Bergkase / Weintrauben
Buffetpreis pro Person...€ 57,00
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Individuelle Menus, ganz nach Ihrem Geschmack, stellen wir gern flr Sie
zusammen.
Wir sind offen fur Anregungen, damit Ihre Feier ein Erfolg wird.
Preise konnen sich eventuell verandern.
Individuelle Blumenarrangements bieten wir Ihnen wunschgemal’ nach
Absprache an.
Die-Tische werden.weifuind festlich dekoriert.

MenUkarten im DIN'A5 Format, festes Papier, in Farbe, stehend und gefalzt, pro
Stack...............€3,00

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlich geltenden
Mehrwertsteuer
Freiwillige Trinkgelder fiir Kiiche und Service nicht inbegriffen

Markus Tschurtschenthaler
Markus Tschurtschenthaler el K.
Waldhaus Deininger Weiher
Website: www.waldhaus-deiningerweihér.de
E-Mail: info@waldhaus-deiningerweiher.de
Kontakt
Telefon: 449 (0) 8170 /99 87 00
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